T MITTAGSMENU (

tagllch wechselnder Eintopf

e

MO 09.03.
Linseneintopf
ENthAIE 2, 4,5, 9, W, Moottt ettt 4,20
Hackballchen

in PaprikagemUse und Kroketten
ENENEIE: 2,9, R, G, | oo 7,90
DI 10.03.

Hithner-Nudelsuppe
ETENAIE WV, € M1ttt ettt ettt ettt ettt ettt ettt 4,20

Krustenbraten

mit Zwiebelsauce und Kartoffel-Blumenkohlgratin

ENthalt: 1,3, 4,5, 9, W, G, M oo 8,90
MI 11.03.

Schnippelbohnen-Eintopf
ENTRAIE 2, 4,5, 9, W, M ettt ettt 4,20

Hacksteak

mit Burgundersauce, Porreegemise und Kartoffelpiree
ENENEIL: 1,5, 9, W, G, Moo 7,90

DO 12.03.

Chili con Carne
ENtNAIE 1, 2,5, W, | M ettt 5,20

Rindergulasch
mit Rotkohl und Salzkartoffeln
ENERAIE 1, 4, 5, W, M, | oottt ettt 9,50

FR 13.03.

Chili con Carne
ENTNEIE T, 2, 5, W, | T oottt ettt 5,20

Gebackenes Seelachsfilet
mit Remouladensauce und schlesischem Kartoffelsalat

ENthalt: 2,3, 4, 10,8, C G, lvveereeeeececeeeee e 8,90
MO 16.03.

Mohreneintopf

ENENEIE 5, 9, W, G, M 4,20
Hiithnerfrikassee

Omas Rezeptur mit buntem Briihreis

ENthEIL: 1,2, 4, 5, W, G, T, Lo 7,90

Zusatzstoffe: 1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoff, 3 mit Nitritpokelsalz, 4 mit Antioxidationsmittel, 5 mit Geschmacksverstarker, 6 geschwefelt, 7 geschwérzt, 8 gewachst, 9 mit Phosphat, 10 mit StiBungsmittel
Allergene: a. Gluten (W =Weizen; R = Roggen; G = Gerste; H = Hafer D= Dinkel) b. Krebstiere c. Eier d. Fische f. Erdniisse g. Milch/Laktose i. Sesamsamen j. Sulfit >10mg k. Weichtiere |. Senf m. Sellerie n. Soja



