NEUSEELAND LAMMKEULE
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Unendliche Weiden, griin und saftig, klare, wiirzige Luft!

Lammfleisch aus Neuseeland steht fiir
hochwertige, gleichbleibende Qualitat und
Zuverlassigkeit.

Bei gemaBigtem Klima mit lang anhaltendem
Graswachstum und sehr viel Platz, ist fiir die
Tiere keine Stallhaltung erforderlich. Und das
schmeckt man!

Alle Tiere ernahren sich von frischem Gras
und Krautern und ihr Fleisch erhalt somit den
feinen und gleichbleibenden Geschmack,
der die besondere Fleischqualitat ausmacht.
Die strenge Qualitatsiiberwachung - von

Waurst-Basar Konrad Hinsemann GmbH
Chemnitzer StraBe 7

30952 Ronnenberg
info@wurst-basar.de

der Aufzucht (iber die Schlachtung bis
hin zur Zerlegung - wird von geschulten
Mitarbeitern immer weiterentwickelt und
sichert so den hohen Standard der Produkte.

Die Tiere werden vor der Zerlegung in
Gewichts- und Qualitatsklassen sortiert.
Nur die Tiere, die den hohen Anforderungen
in Bezug auf Alter, Gewicht, Fettabdeckung
und Marmorierung entsprechen, werden
von den Mitarbeitern immer wieder in
derselben, hohen Qualitat zugeschnitten.

Wir wiinschen guten Appetit!

Zubereitungsempfehlung fir
die Lammkeule auf unserem
Youtube-Kanal

Besuchen Sie uns
auf Facebook und
Instagram

www.wurst-basar.de
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Frisch und verantwortungsvoll
fiir Sie hergestellt




LAM MKEULE&vorgegart - auf Vorbestellung

Neuseeland Lammkeule gewiirzt mit Krautern und Knoblauch,
ca. 1,7kg Frischgewicht, vorgegart ca. 1,5kg, Fleisch ohne Knochen
gebraten ca. 1kg, Kartoffelgratin 1 kg und Dattel-Rosmarinsauce 0,81

fiir ca. 6 Personen

@STERQPUFE&vorgegart - auf Vorbestellung

Franzosische Pute mit Backobst-Fiillung ca. 4 kg, Frischgewicht,
vorgegart inkl. Fiillung ca. 3,3 kg, Fleisch ohne Knochen gebraten
ca. 1,5kg, Kartoffelgratin 1,5kg und Café de Paris-Sauce 1,2

fiir ca. 8 Personen
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® 3 Tage
im Voraus
bestellen
und 20€
anzahlen

LAMMBRATEN onne knochen

aus der Keule, sous-vide gegart, ohne Vorbestellung
gewdirzt mit Rosmarin und Knoblauch, Stiick ca. 550g—700g

100g
Dazu empfehlen wir unsere
Dattel-Rosmarinsauce und unser Kartoffelgratin
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ROULADENMENU

2 Rinderrouladen 360 g, klassisch gefiillt, fertig gegart,
in Sauce und Apfel-Rotkohl 5009

fiir 2 Personen

SUPPEN & EXTRAS

Nieders. Hochzeitssuppe
hausgemacht nach traditioneller Rezeptur 500 ml

Spargel-Hackfleischsuppe

hausgemacht 500ml
Hiihnerfrikassee

hausgemacht 5009
Dattel-Rosmarinsauce 4009
Kartoffelgratin

mit einem Hauch Knoblauch, in praktischer Schale
(backofengeeignet) 1009




