T MITTAGSMENU (

tagh_ch wechselnder Eintopf

e

MO 23.02.

Mohreneintopf
ENENEIE 5, 9, W, G, M 4,20

Hihnerfrikassee

Omas Rezeptur mit buntem Briihreis
ENthEIL: 1,2, 4, 5, W, G, T, Lo 7,90

DI 24.02.

Gulaschsuppe
ENENAIE 1,5, W, L M0 ettt ettt ettt 5,20

“Falscher Hase"

ofenfrischer Hackbraten in Pfeffersauce mit Krautsalat und
Kartoffel-Méhrenpiiree

ENENEIE 1, 4,5, 9, W, Gvoeieee e 8,90
Ml 25.02.

Kartoffelsuppe
ENENEIL: 2, 4,9, Gy Mo 4,20

Knuspriges Hahnchenschnitzel

mit Paprikagemiise und Ofenkartoffeln
ENENAIE: 2, W, | I ettt ettt ettt 9,90

DO 26.02.

Gemiiseeintopf mit Kasseler
ENthalt: 2, 4,5, 9, W, Meciiiiicee et 5,20

Rinderroulade
mit Blumenkohl in Petersiliensauce und Kartoffeln
ENENAIE 1,2,3,4,5,9, W, G, T, |rrovveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeseseeseeeeseeeseseseseeee e 12,90

FR 27.02.

Gemiiseeintopf mit Kasseler
ENERAIE 2, 4,5, 9, W, M ettt ettt ettt ettt 5,20

Gebackenes Seelachsfilet
mit Remouladensauce und mariniertem Kartoffelsalat (Speck)

ENthalt: 3,4, 9, W, €, 0, G,leeeeeeeeeeeeeee e 8,90
MO 02.03.

Erbseneintopf

ENENAIE 2, 4,5, 9, W, Moo eeeeee e eeese s 4,20

Fleischkase mit Pfeffersauce

Kartoffelplree und Rahmwirsing
ENENEIL: 1, 3,5, 9, W, G, T oot 7,90

Zusatzstoffe: 1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoff, 3 mit Nitritpokelsalz, 4 mit Antioxidationsmittel, 5 mit Geschmacksverstarker, 6 geschwefelt, 7 geschwérzt, 8 gewachst, 9 mit Phosphat, 10 mit StiBungsmittel
Allergene: a. Gluten (W =Weizen; R = Roggen; G = Gerste; H = Hafer D= Dinkel) b. Krebstiere c. Eier d. Fische f. Erdniisse g. Milch/Laktose i. Sesamsamen j. Sulfit >10mg k. Weichtiere |. Senf m. Sellerie n. Soja



