T MITTAGSMENU (

tagllch wechselnder Eintopf

e

MO 16.02.

Linsensuppe
ENThAIE 2, 4,5, 9, W, M oottt ettt 4,20

Schweinebraten
bay. Art mit Kimmelsauce, Rahmwirsing und Salzkartoffeln
ENENEIL 1,5, W, G, | Ml 9,50

DI 17.02.

Hithner-Nudelsuppe
ETENAIE WV, € M1ttt ettt ettt ettt ettt ettt ettt 4,20

Kohlroulade

mit Specksauce und Salzkartoffeln
ENthalt: 1,2, 3,4, 5, W, G, M, oo 8,90

MiI 18.02.

Schnippelbohneneintopf
ENTRAIE 2, 4,5, 9, W, M ettt ettt 4,20

4 Rostbratwiirstchen

mit Sauerkraut und Kartoffelp(rree
ENENEIL 3, 4,9, G coveeeeceee e 7,90

DO 19.02.

Chili con Carne
ENtRAIE 1, 2,5, W, | M ettt 5,20
Rindergulasch

mit Rotkohl und KartoffelkloBe
ENthAIE 1, 4, 5, W, | M oottt 9,90

FR 20.02.

Chili con Carne
ENTNEIE T, 2, 5, W, | T oottt eeeeen 5,20

Backfisch

mit Remouladensauce, Bratkartoffeln und Gurkensalat
Enthalt: 2,3, 4, 5, W, d, €, G, eorvoreeeeeeeeeee e 9,90

MO 23.02.

Mohreneintopf
ENENEIE 5, 9, W, G, M 4,20
Hiihnerfrikassee

Omas Rezeptur mit buntem Briihreis
ENthEIL: 1,2, 4, 5, W, G, T, Lo 7,90

Zusatzstoffe: 1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoff, 3 mit Nitritpckelsalz, 4 mit Antioxidationsmittel, 5 mit Geschmacksverstarker, 6 geschwefelt, 7 geschwérzt, 8 gewachst, 9 mit Phosphat, 10 mit StiBungsmittel
Allergene: a. Gluten (W =Weizen; R = Roggen; G = Gerste; H = Hafer D= Dinkel) b. Krebstiere c. Eier d. Fische f. Erdniisse g. Milch/Laktose i. Sesamsamen j. Sulfit >10mg k. Weichtiere |. Senf m. Sellerie n. Soja



