
Mit dem Kauf von Schweinefleisch 
aus Strohhaltung erhalten Sie 
Premiumqualität aus artgerechter 
Tierhaltung aus der Region!

Mit dem landwirtschaftlichen
Betrieb der Familie Hohls aus 
Becklingen im Landkreis Celle 
stehen wir ständig in Kontakt und 
entwickeln uns stetig in Qualität, 
Tierwohl und Nachhaltigkeit weiter. 

Das Fleisch von Schweinen aus 
Strohhaltung ist von höchster 
Qualität. Es ist fester und 
aromatischer.

Peter Schlarb, Leiter der Produktion und
Susanne Hinsemann, Geschäftsführerin

Wurst-Basar Konrad Hinsemann GmbH  
Chemnitzer Straße 7 · 30952 Ronnenberg
info@wurst-basar.de

Besuchen Sie uns 
auf Facebook und
Instagram

verantwortungsvoll für 
Sie hergestellt!

aus der Wurst-Basar Küche

Festliche IdeenFestliche Ideen

Zukunft gestalten!
Qualität von Anfang an! 

Die artgerechte Strohschweinhal-
tung bedeutet für den Landwirt 
einen erheblichen Mehraufwand, 
den wir gern bereit sind zu zahlen!

Auf der Suche nach einem  
geschmackvollen Geschenk?  

GeschenkboxGeschenkbox

Gern stellen wir Ihnen unsere 
Geschenkbox mit individuellen  

Produkten zusammen.   
Oder Sie verschenken unsere 
Warengutscheine (ab 10 Euro) 

an Ihre Liebsten!



vorgegart, nur noch knusprig braten

mit Rotkohl & Sauce... 

GANS TO GOGANS TO GO

Truthahn 

1/2 Gans

2 Gänsekeulen	

Gans	

Ente	

54,90

99,90

45,90

42,90

79,90

Rindergulasch
fertig gegart, Spitzenqualität
von der Färse	 400g

Schinken-
Krustenbraten
mild gepökelt, vom Strohschwein
Hof Hohls, Landkreis Celle	 100g

Niedersächsische 
Hochzeitssuppe
hausgemacht nach
traditioneller Rezeptur	 500ml

Krakauer Würstchen
vom Strohschwein, 3x100g
Hof Hohls, Landkreis Celle	 Pkg.

Rinderschmorbraten
in Bratensauce, Spitzenqualität
von der Färse	 550g

Wildgulasch
aus zartem Hirsch und Reh,
frisch aus der Lüneburger Heide	 100g

Schlesische 
Weißwurst
„die Weihnachtswurst“	 100g

Rinderroulade
Oberschale, Spitzenqualität
von der Färse	 100g

Sauerkraut
selbstgemacht  	 500g

Kartoffelknödel
frisch, wie hausgemacht	 4 Stück

Rinder-
rouladen
fertig gegart, 
klassisch nach Hausfrauenart	 100g

Rehbraten
aus der Keule, ohne Knochen,
frisch aus der Lüneburger Heide	 100g

Apfel-Rotkohl
fertig gekocht	 500gBraune Bratwurst

nach schlesischer Tradition 	 100g

Hühnerfrikassee
mit Spargel und Champignons 	 500g 7,39

2,49
Schweinefilettopf
mit Champignonrahmsauce	 400g 7,99

1,59

4,291,69

4,49

4,99

2,99

9,990,89

3,69
2,19

15,991,99

Fertig zubereitetFertig zubereitetSonderangebotenSonderangeboten
- nur noch heiß machen -- nur noch heiß machen -vom 15.12. – 24.12.25vom 15.12. – 24.12.25

Weitere Sonderangebote für die Weihnachtswoche vom 15.12. bis 24.12.2025 
finden Sie ab dem 06.12.2025 auf unserer Webseite, ab dem 05.12. auf unseren 
Handzetteln in den Filialen oder ab dem 13.12. in den Tageszeitungen.

Code scannen für 
weitere Information 
zur Herkunft und 
zur Zubereitung!

polnische Hafermastgans mit Apfel-Rosinen-Majoranfüllung, 
ca. 4,4kg Frischgewicht, vorgegart, fertig gebraten ca. 900g Fleisch 
mit Rotkohl (1kg) und Gänsesauce (0,8l), für ca. 4 Personen

mit Rotkohl (0,5kg) und Gänsesauce (0,4l), für ca. 2 Personen

mit Rotkohl (0,5kg) und Gänsesauce (0,4l), für ca. 2 Personen

„Südoldenburger Ente“ mit Apfel-Rosinen-Majoranfüllung, ca. 
2,3kg Frischgewicht, vorgegart, fertig gebraten ca. 600g Fleisch 
mit Rotkohl (0,5kg) und Orangensauce (0,4l), für ca. 3 Personen

aus Frankreich, mit Apfel-Rosinen-Majoranfüllung, ca. 4kg Frisch-
gewicht, vorgegart, fertig gebraten ca. 1,5kg Fleisch mit Rot-
kohl (1,5kg) und Cranberrysauce (1,2l), für ca. 6-8 Personen

4,29

Auswahl anAuswahl an  

4 Tage im
Voraus bestellen
Letzter Bestelltag

zu Heiligabend

ist der 19.12.25!


