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Ofengebackener WuBa’'s Kohlroulade | Gefiilltes Schnitzel
Fleischkase mit Specksauce und "Cordon Bleu”
mit ZwiebelsoBe, Sauerkraut Salzkartoffeln vom Schwein mit Rahmgemiise

und Kartoffelptree Enthalt: 1, 2, 3, 4,5, W, g, m, | und Pommes frites
Enthalt: 1, 3,4,5,9, W, g, m Enthalt: 3, 4,5, W, g, m

— X —— — X —
Erbseneintopf Kiirbissuppe Nieders. Hochzeitssuppe

Enthalt: 2, 4,5, 9, W, m Enthalt: 2, 4,5,9, W, g, m Enthalt: 5, W, ¢, g, m

420 520 420
DO 23.10. MO 27.10.

Zartes Wildgulasch Backfischfilet WuBa’'s Konigsberger
mit Preiselbeeren und mit Remoulade, Gurkensalat Klopse
Butterspatzle und Bratkartoffeln mit Rote-Bete-Salat und
Enthalt: 1, 5, W, ¢, g Enthélt: 2,3, 4, 5,9, W, ¢, d, g, m, | Salzkartoffeln

Enthalt: 1, 5,9, W, R, g, m
— X

* -
Porree-Hackfleisch- Porree-Hackfleisch- Linseneintopf
Eintopf Eintopf Enthéilt: 2, 4, 5,9, W, m

Enthalt: 5,9, W, g, m Enthalt: 5,9, W, g, m

Zusaizstoffe 1 mit Farbstoff 2 m{t Kmsewlerungsstoﬁ; 3 mit Nltntpokelsalz 4 mltAnt|OX|dat|onsm|ttel, 5 mlt‘Geschmacksve‘rstarker 6 geschwefelt 7 geschwarzt, 8 gewachst, 9n mrt Phosphat
i 10 mlt SuBungsmltteI AIIergene a. Gluten (W WE|zen R= Roggen G Gerste e Hafer) b. Krebstlerec Elerd Fsche % Erdnusseg Mllch/Laktosel Sesamsamen J: Sulf|t>10mg ’f '
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